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第一节：茶叶感官品质形成原理        第四篇：茶叶色泽的形成



4  茶叶形状的形成

第一节：茶叶感官品 形成原理质

p 茶叶的形状是组成茶叶品质的重要项目之一，也是区分茶叶品种花色的主要依

据。茶叶形状包括干茶的形状和叶底的形状。

p 干茶形状类型  

p 各种干茶的形状，根据茶树品种采制技术的不同，可分为条形、卷曲条型

、圆珠形、扁型、针形等。

p 叶底形状类型

p 叶底即冲泡后的茶渣。茶叶在冲泡时吸收水分膨胀到鲜叶时的大小，比较

直观，通过叶底可分辨茶叶的真假，还可以分辨茶树品种、栽培情况，并

能观察到采制中的一些问题。再结合其它品质项目，可较全面的综合分析

品质特点及影响因素。



4  茶叶形状的形成

第一节：茶叶感官品 形成原理质

p 干茶形状和叶底形状的形成及优劣与制茶技术的关系极为密切。制法不同，茶

叶形状各式各样，而同一类形状的茶如条形茶、圆珠形茶、扁形茶、针形茶、

片形茶、团块形茶、颗粒形茶等也会因各自加工技术掌握的好坏而使其形状品

质差异很大。



4  茶叶形状的形成

第一节：茶叶感官品 形成原理质

p经杀青后在平底锅或平底烘盒上搓揉紧条，搓揉时双手的手指拼

拢平直，使茶条从双手两侧平平落入平底锅或烘盒中，边搓条，

边理直，边干燥，使茶条圆浑光滑挺直似针。

圆珠形茶
p 经杀青、揉捻和初干使茶叶基本成条后，在斜锅中炒制，在相

互挤压、推挤等力的作用下逐步造形，先炒三青做成虾形，接

着做对锅使茶叶成圆茶坯，最后做大锅成为颗粒紧结的圆珠形

。
扁形茶 p 经杀青或揉捻后，采用压扁的手法使茶叶成为扁形。

针形茶

p先经杀青或萎凋，使叶子散失部分水分，后经揉捻成条，再经解

块、理条，最后烘干或炒干。
条形茶



4  茶叶形状的形成

第一节：茶叶感官品 形成原理质

p 总之，不同的制法将形成不同的形状，有的干茶形状和叶底形状属同一类型，

有的干茶形状属同一类型而叶底形状却有很大的差别。如白牡丹、小兰花干茶

形状都属花朵形，它们的叶底也都属花朵形；而珠茶、贡熙干茶同属圆珠形，

但珠茶叶底芽叶完整成朵属花朵型，而贡熙叶底属半叶型。



4  茶叶形状的形成

第一节：茶叶感官品 形成原理质

p 茶叶形状不同的原因，主要是制茶工艺造成的。但是，影响形状尤其是干茶

形状的因素还很多，如茶树品种、采摘标准等，虽然它们不是形状形成的决

定性因素，但对形状的优美和品质的形成都很重要，个别因素在某种程度上

亦起着支配性的作用。

影响形状的因素

p 茶树品种不同，鲜叶的形状、叶质软硬、叶片的厚薄及茸毛的多少有明显的

差别，鲜叶的内含成分也不尽相同。一般鲜叶质地好，内含有效成分多的鲜

叶原料，有利于制茶技术的发挥，有利于造形，尤其是以品种命名的茶叶，

一定要用该品种鲜叶制作，才能形成其独有的形状特征。



4  茶叶形状的形成

第一节：茶叶感官品 形成原理质

p 而栽培条件也直接影响茶树生长、叶片大小、质地软硬及内含的化学成分。

鲜叶的质地及化学成分与茶叶形状品质有密切的关系。采摘嫩度直接决定了

茶叶的老嫩，从而对茶叶的形状品质产生深刻的影响。嫩度高的鲜叶，由于

其内含可溶性成分丰富，汁水多，水溶性果胶物质的含量高，纤维素含量低

，使叶子的黏稠性高，黏合力大，有利于做形，如做条形茶则条索紧结，重

实，有锋苗；做珠茶则颗粒细圆紧结，重实。

影响形状的因素



第五章
（第一节 / 第四篇）完
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