
香港小吃美食介绍 09：港式蛋挞

港式蛋挞一般指的就是酥皮蛋挞，它主要是用鸡蛋、猪

油、面粉烤制而成，刚刚烤好的蛋挞散发出阵阵的奶香味，

那层层叠叠的酥皮裹着嫩滑的挞心，咬上一口，蛋挞心香甜

嫩滑，酥皮松脆可口。现在的港式蛋挞心还可以加上各种各

样的水果。


