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一、课程定位
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无机及分析化学

本课程是食品生物专
业的重要基础课程，
是一门与工农业生产
、科学研究、日常生
活联系密切的课程。
通过本课程的学习，
培养学生理论联系实
际、严谨认真、实事
求是的科学态度和分
析解决实际问题的能
力。

本课程是以化学实验
为引领，阐明无机及
分析化学的一般原理
、基本知识和方法；
训练定量分析实验的
一些基本操作技能，
培养学生的化学兴趣
；提高学生的动手能
力；培养学生自主创
新能力。　　　



二、课程目标
1 、知识与技能目标

无机及
分析化学 

分析化学

无机化学

掌握热力学、化学平衡、元素周
期律及其电子排布、化学键等知
识，学会利用无机化学的理论来
分析和解决一些实际问题，并且
能够利用无机理论分析各族元素
的大体性质。

掌握分析化学的各种基本方法，
重点掌握四种滴定分析方法；能
根据分析化学理论，来分析设计
实验，并解决现实中的实际问题，
为食品、生物分析打下基础。



2 、能力目标

(1) 认识科学探究的意义和基本
过程，具有提出问题和进行初步
的科学探究的能力；

（ 3 ）能用变化与联系的观点分
析生物体中的代谢现象，具有解
决一些简单问题的能力。

（ 2 ）学会运用观察、实验等方
法获取信息，能用文字、图表和
生物化学语言表达有关的信息，
具有运用比较、分类、归纳、概
括等方法对获取的信息进行加工
的能力。
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3 、德育目标
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   初步建立科学

的物质观，增进对辩

证唯物主义观点的认

识，逐步树立崇尚科学、

反对迷信的观念。

发展善于合作、勤于思考、严谨求实、勇于创新和实践的科学精神。   



三、课程设计理念与思路

11 22 33

以学生为本
的理念

从文理科不同学情分
析出发，让每一个学
生积极探究新陈代谢
的奥秘，形成持续的
学习兴趣，增强学好
生物化学的自信心。

坚持全面发展
的理念

使学生具备适应未来
生存和发展所必备的
科学素养，同时在科
学探究能力、实践能
力、情感、态度与价
值各方面得到全面发
展。为培养学生成为
高素质技能型专门人
才奠定坚实的基础。

能力本位
的理念

让学生有更多的机会主
动地体验探究过程，在
知识的形成、联系、应
用过程中养成科学的态
度，获得科学的方法，
在做科学的探究实践中
逐步形成终身学习的意

识和能力。



四、教学方法和手段

主要教学
方法

其他教学
方法

※讲授法

※演示法

※分层教学法

※举例法

※讲授法

※演示法

※分层教学法

※举例法

※ 探究法  

※ 项目教学

法  ※ 组成

化学兴       

      趣小组 

      

※ 个别辅导

法

※ 探究法  

※ 项目教学

法  ※ 组成

化学兴       

      趣小组 

      

※ 个别辅导

法



课程教学手段改革概况

传统教学
现代多媒体
教学

  
 传统教学

传统教学
现代多媒体
教学
现场实验教
学
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六、考核方式

过程性考核 40% 知识性考核 60%

课程考
核

    

    学习态度

    上课纪律

实验安全意识

作业完成情况

    

    学习态度

    上课纪律

实验安全意识

作业完成情况

    

    基础知识

    综合知识

    拓展知识

实验操作技能

    

    基础知识

    综合知识

    拓展知识

实验操作技能



七、课程改革发展方向

 

 

  

            1 、针对内容合理安排授课学时，对有关分析方法方面
     的理论知识，多安排些学时，重点讲解提高学生分析问

题
  的能力方面的知识。而对于微观方面的价键理论、晶体场
理论等抽象理论方面，少安排些学时。

            2 、加大对学生的动手能力的培养，在实验课上，采取
       现场教学，现场演示，在讲解实验原理的同时，培养学
   生分析问题，解决问题的能力，以及培养学生自主独立
的解决一些实际问题。

             3 、加大课程改革力度。为适应各专业核心能力和岗位
         知识技能的需求，将现有的化学和食品的专业课整合合
    并，使用专业范围进一步扩大，使教学资源得以共享。
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